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Comment sont calculés nos prix de vente :

Le temps passé lors de la prise de contact et des échanges en amont par téléphone, mails, ...
Le temps administratif, création du dossier, du devis, de la facturation, ...
Le passage de commande auprés des différents fournisseurs
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Le temps de préparation des pates, cuisson des légumes, cuisson du caramel et autres
ingrédients nécessaires

Le temps de chargement du camion a I'aller et au retour

Déplacement jusqu’au lieu de prestation

Le salaire des salariés

La prestation sur place

L’énergie dépensée pour tout cela, et les charges fixes (loyer, facture d’eau, d’énergie,
téléphone, internet, alarme, assurances, ...) et variables (denrée alimentaire, gasoil, salaires,
extras, ...)

10. Frais de nettoyage du linge (nappe, torchon, liteaux, lavette, ...)

11. Pour vous donner une idée une prestation ol I’on reste entre 3 et 4h sur place représente
en tout et pour tout environ 8h de travail.
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